GLIMPASTI

TUTTI | NOSTRI IMPASTI SONO INDIRETTI, AD ALTA IDRATAZIONE
E CON OLTRE 72 ORE DI LIEVITAZIONE PER GARANTIRTI LEGGEREZZA E GUSTO

¢ S

I
La Due Spicehi mw b Gt @ MENU

Bem in Campantia or Siediay ER 1T "= 110)

IN COTTURA: POMAROLA CASERECCIA, POMODORINI GIALLI E ROSSI ‘A

' BT A NN, CUPER DL pNTELLER PACCHETELLE, MELANZANE VIOLA ALLA PARMIGIANA. UN RACCONTO DI
(lassice OTTENUTO DA UN BLEND DI FARINA DI TPO 1, UNA PICCOLA Tk a0 M A D e e PARMIGIAND REGGIAND 26 MES|
Dluisdtats TENENTALE I SEALE MPERCETTILE AL ISTE AN : ' IN USCITA: CHIPS DI PARMIGIANO, CREMA DI MOZZARELLA. PESTO DI BASILICO, SAPORI CHE INIZIA
£ INTEGRALE. LA SEGALE GRAZIE AD UN ELEVATA QUANTITA DI ENZIMI CANTABRICO PULITE A MANO. PARMIGIANO REGGIAND 26 MESI. POLVERE DI FOGLIE DI BASILICO FRESCD DALL IMPASTO
POMODORO. ORIGANO DI PANTELLERIA. FOGLIE DI BASILICO FRESCD

FAVORISCE IL PROCESSO FERMENTATIVO, AUMENTANDO
NOTEVOLMENTE LA DIGERIBILITA DEL PRODOTTO. LA FARINA
INTEGRALE HA CARATTERISTICHE NUTRIZIONALI UNICHE,
PIACEVOLMENTE APPREZZABILI. (1.6.10)

ﬂul?ieeﬂeaé OTTENUTO GRAZIE AD UN MIX DI FARINE MACINATE A PIETRA:

AZ

FARINA DI GRANO TENERO, DI SEGALE INTEGRALE, DI GRANO TENERO
INTEGRALE. CON LAGGIUNTA DI SEMI DI CHIA, PAPAVERO, LINO E
GIRASOLE. (16,10, 11)

32 Cotture VTTURA AL VAPORE PER LA SUFFIIT,

FRITTURA IN OLIO, COME DA TRADIZIONE,

IN COTTURA: POMAROLA CASERECCIA . DATTERINO ARROSTO GIALLO E ROSSO

Fmezioni di Mariara ER 16

IN COTTURA: POMODORO SAN MARZANO DOP DATTERINO ARROSTO GIALLO E
ROSSO PELATO A MANO, OLIO ALLAGLIONE DELLA VAL DI CHIANA

IN USCITA: CREMA DI AGLIO NERO DI VOGHERA DOP PESTO DI AGLID ORSINO,
MOUSSE DI LARDO E AGLIONE, ORIGANO DI PANTELLERIA, FOGLIE DI BASILICO FRESCO

A wie Capriceie w1 (1.9.2)

IN COTTURA: POMODORO SAN MARZANO DOP MOZZARELLA FIOR DI LATTE
ARTIGIANALE, FUNGHI PORTOBELLO TRIFOLATI, CARCIOFO ARTIGIANALE CALUGI,
OLIVE NOSTRALINE

[a Peseidene EROD (1.4)

IN COTTURA: FIOR DI LATTE ARTIGIANALE, SCAROLA SALTATA, CAPPERI DI
PANTELLERIA, DATTERINO ARROSTO GIALLO E ROSSO PELATO A MANO, OLIVE
NOSTRALINE

INUSCITA FILETTI DI TONNO PORTOGHESE ALTA QUALITA'", FOGLIE DI BASILICO FRESCO

La lucffere BT (1) (SyperHe) X

IIN COTTURA: POMODORO SAN MARZAND DOP NDUJA DI SPILINGA ARTIGIANALE —

FIOR DI LATTE CAMPANO AFFUMICATO CON LEGNO DI FAGGIO AL NATURALE.
SPIANATA VERA CALABRA PICCANTE, OLIVE NOSTRALINE
IN USCITA: RICOTTA DI CAPRA, PEPERONE CANDITO PACHINEAT. POP CORN DI

BIRRA ALA SPINA

“he COTTURA IN FORNO A LEGNA PER ESCLUDERE ;
T T T IN USCITA: PROSCIUTTO COTTO 0RO ROSA SALUMIFICID COATI, FOGLIE DI BASILICO FRESCO COTENNA, PEPERONE CRUSCO. FOGLIE DI BASILICO FRESCO
BIRRA DEL BORGO X GRANOVIVO AT el
enza 5 . g/zeﬁ seconde / (7.8) : RO 6 RO 7
g IMPASTO REALIZZATO CON FARINA SENZA GLUTINE DI TIPO 1, La Olie su fela €806 (1) (lapid venddie) La /%" z At v Qe/zamm,ozzza wel eucre, LLCHLIE LI H H
{uclirte sy NTEGRALE, GRAND SIRACEN RSO VENERE, FARINA DI A IN COTTURA: POMODORD SAN MARZANO DO POMODORINI GIALLI E U LS BT S I CEAT G ES :ceg/&/a/maj ng@a’ze//tll' LEFFE. AMBREE s
, PELATO A MANO. MOZZARELLA FIOR DI LATTE ARTIGIANALE _
FARINA DI LEGUMI. LIEVITAZIONE LENTA E ACCURATA, STUDIATO PER ROSS| ‘A PACCHETELLE T EURD 65
*he IN USCITA: CREMA DI MOZZARELLA, PESTO DI BASILICO, FOGLIE DI BASILICO FRESCO nosle iernu e crea BELGIAN AMBER ALE 6.1 1B 25 EBC 30 ()
GARANTIRE GUSTO SENZA COMPROMESSI IN USCITA: STRACCIATELLA TIRATA A MANO, LARDO DI COLONNATA IGP STAGIONATO : ' : cam&//zazzaﬂe pe/jeé‘a/
IN CONCA DI MARMO, ORIGANO DI PANTELLERIA, FOGLIE DI BASILICO FRESCO g 600SE MIDWAY 1Lt i
La [orenzine ERN (18) (fpii amat) SESSION IPA 11 180 30 EBC 6 <= EURO 6 EURD 10
GLI ANTIPAST] Lo Classica sempre Buena: B (1) LI E AT AME L AL | GRANDI CLASSIC] LEFFE D'ETE LT
, IN USCITA: MORTADELLA ARTIGIANALE CON PISTACCHI DI BRONTE, BELGIAN BLONDE ALE 521 18U 17 EBC 8 ¢ ) EURD 7
LA AL DS L DL STRACCIATELLA TIRATA A MANO, CREMA DI PISTACCHIO. GRANELLA DI
i nestre lagliere v 2 persone EIRD 12 11.8.7) IN USCITA: STRACCIATELLA TIRATA A MANO, PROSCIUTTO CRUDO PARMA DOP PISTACCHD. FUGLE DI BASLICD FESCD : /4/ o
PROSCIUTTO CRUDO Df PARMA DOP MORTADELLA ARTIGIANALE CON PISTACCH DI BRONTE. FOGLIE DI BASILICO FRESCO ' a’?/w” (7 EURO 9 BIRRA STAGIONALE
LARDO DI COLONNATA IGP STAGIONATO IN CONCA DI MARMO, PROSCIUTTO COTTO ORO Qa A" ROTAZIONE  ~CHEDERE AL PERSONALE INFORMAZIONI-
ROSA SALUMIFICIO COATI, SPECK CARPANO DI MOENA. PECORINO TOSCAND DOF lad latt tmt - Dall Orife BR0B “=11.0) Shonis /qmeg/a) (BW (171 EURD 12 _ _
BLU DI MUCCA. ASHAGO @ , o IN COTTURA: POMODORO SAN MARZANO DOP PEPERONI ARROSTO, MELANZANE AL PICHIEDI LA CARTA 'VINI & BIRRE !
IN COTTURA: FIOR DI LATTE AFFUMICATO CON LEGNO DI FAGGIO AL NATURALE. Nt  PEFE  ME E ALLINTERNO TUTTA LA NOSTRA SELEZIONE E LE RELATIVE INFO
é ST FORNO, POMODORINI GIALLI E ROSSI ‘A PACCHETELLE, OLIVE NOSTRALINE /qaﬂt'mwa (1 EURD
SUSHIDIPIZZA L IN USCITA: RICOTTA DI PECORA, CHIPS DI PARMIGIANO. MIELE 'ACACIA, PEPE 1 PISMIE G OO e B A, it BE\ANDE
MOZZARELLA, FOGLIE DI BASILICO FRESCO /V oli
el T SECHUAN, FOGLIE DI BASILICO FRESCO (27 (167 EURO 12
TARTARE DI TONNO, STRACCIATELLA TIRATA A MAN. . ' la lalle EWO (18.1) (agrnds nchiests & twaats) ) ACQUA FERRARELLE NATIA mam EURO 3
PETALI DI CIPOLLA ROSSA. SALSA TERIVAKL, SEMI DI CHIA e wagéa FURO 17 (7.8.12) _ //a(a/amz (17 EURO 13
IN COTTURA: POMODORO SAN MARZANO DOP SALSICCIA AL COLTELLO TOSCANA ACOUA FERRARELLE MAXIMA sl FURD 3
Uneunaki Sadimorte. EIRD 1 (16.6.7.70.1) IN COTTURA: CREMA DI FRIARIELLI, FIOR DI LATTE AFFUMICATO CON LEGNO DI IN USCITA: PETALI DI CIPOLLA ROSSA. GRANELLA DI PISTACCHIO, MASCARPONE -
TRTARE DI SALMONE ALGA WAKAME, CREMA DI EDAMAME, SALSA CHLLY, G L L LRLE SICHOL SLLATEILL L ARTIGIANALE, FOGLIE DI BASILICO FRESCO y % e el (1) i COCA COLA (ALLA SPINA) EURO 5
O ' ' ' IN USCITA: MOUSSE DI LARDO E AGLIONE, TARALLO NAPOLETAND, PEPERONE
P ny A e A T TR A Precole Visitadore BT (1) (per bini . grand) Calzene 1) EURO 13 COCA COLA (BOTTIGLIA 33CL) EURO 35
ﬁamaéi / avze EURD 1L (1.6.7.10.1) . i
; IN COTTURA: POMODORO SAN MARZANO DOP MOZZARELLA FIOR DI LATTE o
o LA CATERTAVIELERR Viaggio a Meena 1l 110 ARTIGIANALE, WURSTEL ARTIGIANALI DI MOENA > Pane Arabe .1 EURO 16 COCA COLA ZERD (BOTTIGLIA 33CL)  euno as
IN COTTURA; MOZZARELLA FIOR DI LATTE ARTIGIANALE, ASIAGO DOP IN USCITAZ CHIPS DI PATATE. FOGLIE DI BASILICO FRESCO - FANTA (BOTTIGLIA 33CL) A
Uraumaki | EURO 12 "= (1.6,7.8.10.11) IN USCITA: SPECK CARPANO DI MOENA, MASCARPONE ARTIGIANALE. NOCI PECAN, -
ROBIOLA FLAMBE', FALDE DI PEPERONE ROSSO. OLIVE NOSTRALINE, PESTO DI BASILICO. MIELE D'ACACIA, JUVA PASSA, FOGLIE DI BASILICO FRESCO SPBITE [BﬂTTlﬁLlA 33[1] EURO 35

PEPERONE CRUSCO. PETALI DI CIPOLLA ROSSA

COPERTO E SERVIZIO: EURO 3

ESTATHE EURO 35



