GLIMPASTI

TUTTI | NOSTRI IMPASTI SONO INDIRETTI, AD ALTA IDRATAZIONE
E CON OLTRE 72 ORE DI LIEVITAZIONE PER GARANTIRTI LEGGEREZZA E GUSTO

S oy ¢S

La Due Spicchi w1 e ) @

IN COTTURA: POMAROLA CASERECCIA . DATTERINO ARROSTO GIALLO E ROSSO

L
MENU

Bem in Campantia or Siediay ER 1T "= 110)

IN COTTURA: POMAROLA CASERECCIA, POMODORINI GIALLI E ROSSI ‘A

' BT A NN, CUPER DL pNTELLER PACCHETELLE, MELANZANE VIOLA ALLA PARMIGIANA. UN RACCONTO DI
(lassice OTTENUTO DA UN BLEND DI FARINA DI TPO 1, UNA PICCOLA Tk a0 M A D e e PARMIGIAND REGGIAND 26 MES|
Dluisdtats TENENTALE I SEALE MPERCETTILE AL ISTE AN : ' IN USCITA: CHIPS DI PARMIGIANO, CREMA DI MOZZARELLA. PESTO DI BASILICO, SAPORI CHE INIZIA
£ INTEGRALE. LA SEGALE GRAZIE AD UN ELEVATA QUANTITA DI ENZIMI CANTABRICO PULITE A MANO. PARMIGIANO REGGIAND 26 MESI. POLVERE DI FOGLIE DI BASILICO FRESCD DALL IMPASTO
POMODORO. ORIGANO DI PANTELLERIA. FOGLIE DI BASILICO FRESCD

FAVORISCE IL PROCESSO FERMENTATIVO, AUMENTANDO
NOTEVOLMENTE LA DIGERIBILITA DEL PRODOTTO. LA FARINA
INTEGRALE HA CARATTERISTICHE NUTRIZIONALI UNICHE,
PIACEVOLMENTE APPREZZABILI. (1.6.10)

ﬂul?ieeﬂeaé OTTENUTO GRAZIE AD UN MIX DI FARINE MACINATE A PIETRA:

AZ

FARINA DI GRANO TENERO, DI SEGALE INTEGRALE, DI GRANO TENERO
INTEGRALE. CON LAGGIUNTA DI SEMI DI CHIA, PAPAVERO, LINO E
GIRASOLE. (16,10, 11)

32 Cotture VTTURA AL VAPORE PER LA SUFFIIT,

FRITTURA IN OLIO, COME DA TRADIZIONE,

Fmezioni di Mariara ER 16

IN COTTURA: POMODORO SAN MARZANO DOP DATTERINO ARROSTO GIALLO E
ROSSO PELATO A MANO, OLIO ALLAGLIONE DELLA VAL DI CHIANA

IN USCITA: CREMA DI AGLIO NERO DI VOGHERA DOP PESTO DI AGLID ORSINO,
MOUSSE DI LARDO E AGLIONE, ORIGANO DI PANTELLERIA, FOGLIE DI BASILICO FRESCO

A wie Capriceie w1 (1.9.2)

IN COTTURA: POMODORO SAN MARZANO DOP MOZZARELLA FIOR DI LATTE
ARTIGIANALE, FUNGHI PORTOBELLO TRIFOLATI, CARCIOFO ARTIGIANALE CALUGI,
OLIVE NOSTRALINE

[a Peseidene EROD (1.4)

IN COTTURA: FIOR DI LATTE ARTIGIANALE, SCAROLA SALTATA, CAPPERI DI
PANTELLERIA, DATTERINO ARROSTO GIALLO E ROSSO PELATO A MANO, OLIVE
NOSTRALINE

INUSCITA FILETTI DI TONNO PORTOGHESE ALTA QUALITA'", FOGLIE DI BASILICO FRESCO

La lucffere BT (1) (SyperHe) X

IIN COTTURA: POMODORO SAN MARZAND DOP NDUJA DI SPILINGA ARTIGIANALE —

FIOR DI LATTE CAMPANO AFFUMICATO CON LEGNO DI FAGGIO AL NATURALE.
SPIANATA VERA CALABRA PICCANTE, OLIVE NOSTRALINE
IN USCITA: RICOTTA DI CAPRA, PEPERONE CANDITO PACHINEAT. POP CORN DI

BIRRA ALA SPINA

*he COTTURA IN FORND A LEGNA PER ESCLUDERE '
TUTTO LOLIO IN ECCESSO (1.6, 10) IN USCITA” PROSCIUTTO COTTO 0RO ROSA SALUMIFICIO COATI FOGLIE DI BASILICO FRESCO COTENNA. PEPERONE CRUSCO. FOGLIE D BASILICD FRESCD
' BIRRA DEL BORGO X GRANOVIVO B0

: 2 (7.8 |
S IMPASTO REALIZZATO CON FARINA SENZA GLUTINE DI TIPO 1 La Olie su fela B (1) (apii ) La Mergherite: seconde /ei tmth " “Co hai wa oizz0 el cuore, LAGER 4.51 18U 25 EBC 65 { ) HROG  EURDT

Gém RISO INTEGRALE. GRANO SARACENO, RISO VENERE, FARINA DI MAIS E

. IN COTTURA: POMAROLA CASERECCIA, DATTERINO ARROSTO GIALLO E ROSSO
IN COTTURA: POMODORO SAN MARZANO DOP POMODORINI GIALLI E ; sceg/& Ma a ng@a’ze//tzi 1m0
, PELATD A MAND. MOZZARELLA FIOR DI LATTE ARTIGIANALE > LEFFE AMBREE
e FARINA DI LEGUMI. LIEVITAZIONE LENTA E ACCURATA, STUDIATO PER ROSSI ‘A PACCHETELLE . neshe menid ‘e crea la ) N D A R B RE b EURD 65
GARANTIRE GUSTO SENZA COMPROMESSI IN USCITA: STRACCIATELLA TIRATA A MANO. LARDO DI COLONNATA IGP STAGIONATO IN USCITA: CREMA DI MOZZARELLA, PESTO DI BASILICO, FOGLIE DI BASILICO FRESCO
IN CONCA DI MARMO, ORIGANO DI PANTELLERIA, FOGLIE DI BASILICD FRESCO co zZ!z tazlone /‘%2%' GOOSE MIDWAY fs il ey
La [orenzine ERN (18) (fpii amat) SESSION IPA 11 180 30 EBC 6 <= EURO 6 EURD 10
GLIANTIPAST! @l 0 i N TR U e AT | GRANDI CL ASS(C] LEFFE DETE
T O S R IN USCITA: MORTADELLA ARTIGIANALE CON PISTACCHI DI BRONTE, BELGIAN BLONDE ALE 52 18U 17 EBC 8 () EURD 7
i nestre lagliere v 2 persone EIRD 1 (1.8.7) IN USCITA: STRACCIATELLA TIRATA A MANO, PROSCIUTTO CRUDO PARMA DOP ?Isl}ﬁEEII;LELFLuﬁLEHﬁPBAAsmurngErA LU B M i
PROSCIUTTO CRUDO Df PARMA DOP MORTADELLA ARTIGIANALE CON PISTACCH DI BRONTE. FOGLIE DI BASILICO FRESCO ' a’?/w” (7 EURO 7 BIRRA STAGIONALE
LARDO DI COLONNATA [GP STAGIONATO IN CONCA DI MARMO. PROSCIUTTO COTTO ORO (% A ROTAZIONE  ~CHEDERE AL PERSONALE INFORMAZION
ROSA SALUMIFICIO COATI, SPECK CARPAND DI MOENA. PECORINO TOSCAND DO lad latt tmt - Dall Orife BR0B “=11.0) Shonis /qmeg/a ) (BW (171 EURO 10 _ _
UL AT L a ! ! IN COTTURA: POMODORO SAN MARZANO DOP PEPERONI ARROSTO, MELANZANE AL LML LR UL HEL
B IN COTTURA FOR DI LATTE AFFUMICATO CON LEGNO DI FAGGI0 AL NATURALE, UhA gk MELANZANE ALLINTERNO TUTTA LA NOSTRA SELEZIONE E LE RELATIVE INFO
é FORNO, POMODORINI GIALLI E ROSSI ‘A PACCHETELLE, OLIVE NOSTRALINE NMarinara 1 EURO 7
SUSHIDIPIZZA § HEC b, LA IN USCITA: PETALI DI CIPOLLA ROSSA, PESTO DI BASILICD. CREMA DI
% IN USCITA: RICOTTA DI PECORA, CHIPS DI PARMIGIANO, MIELE 'ACACIA, PEPE TR B LS ' » BE\VANDE
. SECHUAN, FOGLIE DI BASILICO FRESCO : F (L T)
Uraunadi di Jorme FRO 12 (14,6711 12) /W EURO 9
TARTARE DI TONNO. STRACCIATELLA TIRATA A MANO. la lalle TR0 (7.8.1) (a gronde Hchied ¢ towate) ) ACQUA PANNA EURD 3
(FRENLEELIRE ST RN S We ‘waglie” R 131 IN COTTURA: POMODIRO SN MARZAND DO, SALSICCIA AL COLTELLO TOSCANA Metalona 111 FiA0 9
Uraumaki Calimene TR (1467101 IN COTTURA: CREMA DI FRIARIELLL. FIOR DI LATTE AFFUMICATO CON LEGNO DI IN USCITA: PETALI DI CIPOLLA ROSSA, GRANELLA DI PISTACCHIO, MASCARPONE . ACQUA SAN PELLEGRINO EURO 3
S FAGGIO AL NATURALE, SALSICCIA AL COLTELLO TOSCANA ARTIGIANALE. FOGLIE DI BASILICO FRESCO enQy coile e mozzarella 11.7) EURO 11
TARTARE DI SALMONE. ALGA WAKAME. CREMA DI EDAMAME. SALSA CHILLY. [ﬂ[A [:ULA [ALLA SPlNA]
i ‘ ‘ ' IN USCITA MOUSSE DI LARDO E AGLIONE, TARALLO NAPOLETAND, PEPERONE EURO 5
; FHSED.FIRLE DIBISLEDFRESED 1 Pecole Yisitatore 613 \1) (per b - gravct) Calzene 11 Ll COCA COLA (BOTTIGLIA 33CL) FUR0 35
%"‘BE § MANZB‘{ﬁmﬁ/ f‘m’z"m ﬂ';"agg E;;},EEIQJEJJTELLEN \ IN COTTURA: POMODORO SAN MARZANO DOP MOZZARELLA FIOR DI LATTE 2 iy
i v | | | Viaggic a Moena: tmn 11.4) ARTIGIANALE, WURSTEL ARTIGIANALI DI MOENA > tne Arabe 11 EURD 14 COCA COLA ZERO (BOTTIGLIA 33CL)  fumo a5
IN COTTURA: MOZZARELLA FIOR DI LATTE ARTIGIANALE, ASIAGO DOP INUSCITA” CHIPS DI PATATE. FOGLIE DI BASILICO FRESCO - FANTA BOTTIGLIA 33CL)
Lnaumaki Heggie EURO 9 "= (16.7.8.10.1) IN USCITA: SPECK CARPANO DI MOENA, MASCARPONE ARTIGIANALE, NOCI PECAN, EURD 35
ROBIOLA FLAMBE', FALDE DI PEPERONE ROSSO. OLIVE NOSTRALINE. PESTO DI BASILICO. MIELE D'ACACIA, .UVA PASSA. FOGLIE DI BASILICO FRESCO
SPRITE (BOTTIGLIA 33CL) EURO 35

PEPERONE CRUSCO. PETALI DI CIPOLLA ROSSA

COPERTO E SERVIZIO: EURO 3

ESTATHE (PESCA 0 LIMONE?) EURO 35



