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GLUTEN
FREE



Grano Vivo è stata menzionata da 50 Top Pizza  

come una delle migliori pizzerie d’Italia
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il viaggio

“All’interno di Grano Vivo ho realizzato un laboratorio sterile in cui 

produco, insieme al mio team, panificati e dolci gluten free di alta qualità.

Ho elaborato degli impasti altamente digeribili e croccanti,  

unici nel loro gusto. 

Le farine impiegate nella lavorazione sono di base senza glutine “tipo 1”, 

fonti di fibre fondamentali per una corretta digestione. 

Questo blend ci permette di ottenere dei prodotti finali connotati  

per l’incredibile friabilità e alveolatura”
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antipasti

IL NOSTRO TAGLIERE (6,7,10)

(ideale per due persone)

Euro 15

Tagliere di salumi e formaggi tipici delle nostre colline toscane
accompagnato dalla nostra focaccia gluten free 

In caso di condivisione con persone non intolleranti al glutine  
il tagliere sarà preparato in ambiente sterile e accompagnato da 
due tipi di focacce (una classica e l’altra gluten free)



L’IMPAST0 
DELLE pizze GOURMET

IL PADELLINO  
(3-4-6-7-8-10-11)

Impasto realizzato con farina senza glutine “tipo 1” (grandissima fonte di fibre),  
con l’aggiunta di riso integrale, grano saraceno, riso venere,  

farina di mais e farina di legumi.
Questo prodotto segue una lavorazione a più passaggi.

Inizialmente viene fatto lievitare all’interno di in padellino speciale,  
per poi essere successivamente cotto nel nostro forno due volte.

La tecnica della doppia cottura dona al nostro prodotto un’incredibile  
scioglievolezza e friabilità.

L’idratazione dell’impasto, superiore al 100%, conferisce al nostro padellino  
una notevole struttura alveolata. 

 La lavorazione avviene all’interno del nostro laboratorio sterile.
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LE GOURMET
LA SALMONE (4,6,7,10)

In cottura: Base caramellata all’arancia
In uscita: Stracciatella, Tartare di salmone agrumato, Emulsione di zucchine,  
Olio EVO

Euro 18

LA TONNO (4,6,7,10,12)

In uscita: Stracciatella, Tartare di tonno, Caramella di cipolla, Salsa
Teriaky, Semi di chia, Olio EVO

Euro 19

LA LORENZINO (3,5,6,7,8,10,11)

In uscita: Stracciatella, Mortadella, Crema di pistacchi,  
Granella di pistacchi, Olio EVO

Euro 15

LA CRUDO (3,6,7,8,10)

In uscita: Stracciatella, Prosciutto crudo, Pesto rosso,  
Rucola, Olio EVO

Euro 17



LA PINSA  
(3-4-6-7-8-10-11)

Impasto realizzato con farina senza glutine “tipo 1” (grandissima fonte di fibre),  
con l’aggiunta di riso integrale, grano saraceno, riso venere,  

farina di mais e farina di legumi. 
L’impasto viene steso a mano e cotto due volte nel nostro forno.  

La tecnica della doppia cottura dona al nostro prodotto un’incredibile  
scioglievolezza e friabilità. 

La nostra pinsa si contraddistingue per la sua alta idratazione,  
superiore al 100% e per la sua croccantezza unica. 

La lavorazione avviene all’interno del nostro laboratorio sterile.

L’IMPAST0 DELLE pizze  
ricercate & tradizionali
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CLASSICA SEMPRE BUONA (6,7,10)

In cottura: Pomodoro
In uscita: Stracciatella di burrata, Prosciutto crudo sgambato, 
Olio EVO, Basilico

Euro 13

AMATRICIANA (6,7,10)

In cottura: Salsa amatriciana, Datterini gialli spadellati
In uscita: Guanciale croccante, Pecorino, Olio EVO

Euro 13

LALLO (3,5,6,7,8,10)

In cottura: Pomodoro, Salsiccia, Cipolla
In uscita: Mascarpone, Granella di pistacchio, Olio EVO

Euro 11

NUOVA CONFIT (5,6,7,8,10)

In cottura: Pomodoro, Bufala
In uscita: Ricotta, Pomodorini confit, Pinoli tostati,  
Emulsione al basilico, Basilico, Olio EVO

Euro 14,5

OLIO SU TELA (6,7,10)

In cottura: Pomodoro 
In uscita: Stracciatella, Lardo di patanegra, 
Pomodorini rossi semisecchi, Origano

Euro 14

RICERCATE



MARGHERITA (6,7,10)

In cottura: Pomodoro, Fior di latte
In uscita: Basilico, Olio EVO

Euro 8,5

MARINARA (6,10)

In cottura: Pomodoro, Aglio, Pomodoro pachino
In uscita: Basilico, Olio EVO, Origano

Euro 8

PISANA (3,4,6,7,9,10,12)

In cottura: Pomodoro, Capperi, Acciughe
In uscita: Grana, Olio EVO

Euro 9,5

NAPOLI (4,6,7,9,10,12)

In cottura: Pomodoro, Fior di latte, Capperi, Acciughe
In uscita: Olio EVO

Euro 10,5

BUFALINA (6,7,10)

In cottura: Pomodoro, Mozzarella di bufala
In uscita: Basilico, Olio EVO

Euro 11

MAIALONA (3,6,7,10)

In cottura: Pomodoro, Fior di latte, Salsiccia, Würstel, Ventricina,  
Prosciutto cotto
In uscita: Olio EVO

Euro 12

CAPRICCIOSA (6,7,10,12)

In cottura: Pomodoro, Fior di latte, Funghi, Prosciutto cotto, Olive, Carciofi
In uscita: Olio EVO

Euro 11

TRADiZIONALI

VEGETARIANA (6,10)

In cottura: Pomodoro, Scottiglia di verdure  
(zucchine, peperoni, melanzane e cipolle)
In uscita: Basilico, Olio EVO

Euro 11



FUNGHI (6,7,10)

In cottura: Pomodoro, Fior di latte, Funghi
In uscita: Olio EVO

  Euro 9

FUNGHI E COTTO (6,7,10)

In cottura: Pomodoro, Fior di latte, Funghi, Prosciutto cotto
In uscita: Olio EVO

  Euro 10,5

PROSCIUTTO COTTO (6,7,10)

In cottura: Pomodoro, Fior di latte, Prosciutto cotto
In uscita: Olio EVO

  Euro 10

SALSICCIA (3,6,7,10) 
In cottura: Pomodoro, Fior di latte, Salsiccia
In uscita: Olio EVO

  Euro 10,5

SALSICCIA E CIPOLLA (3,6,7,10)

In cottura: Pomodoro, Fior di latte, Salsiccia, Cipolla
In uscita: Olio EVO

  Euro 10,5

WÜRSTEL (6,7,10)

In cottura: Pomodoro, Fior di latte, Würstel
In uscita: Olio EVO

Euro 9,5

SALAMINO PICCANTE (6,7,10)

In cottura: Pomodoro, Fior di latte, Ventricina
In uscita: Olio EVO

Euro 10,5
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bevande

birre in bottiglia

Acqua Naturale | 75cl Euro 2

Acqua Frizzante | 75 cl Euro 2

Coca-Cola alla spina | 50 cl Euro 5

Coca-Cola in vetro | 33cl Euro 3

Coca-Cola zero in vetro | 33cl Euro 3

Fanta in vetro | 33cl Euro 3

Sprite in vetro | 33cl Euro 3

GLUTEN FREE
MONGOZO BLANCHE 33 cl | 4,8% | 12 IBU 
Gialla paglierina, opalescente, presenta una leggerissima acidità finale e 
delle piacevoli note di buccia d’arancia.

Euro 4,5

DAMM DAURA MÄRZEN 33 cl | 7,2% | 26 IBU
Ambrata, limpida, persistente e piacevolmente amara, presenta aromi di 
malto, miele, torrone e spezie e sentori di frutta secca e cannella.

Euro 5
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dolci

CHEESCAKE (2-3-4-5-6-7-8-9-10-11-12-13-14)

Crumble croccante, Crema al formaggio 
Topping a scelta: Euro 6/7

CROCCANTE ALLO YOGURT (2-3-4-5-6-7-8-9-10-11-12)

Crumble croccante, Frozen yogurt
Topping a scelta: 

Euro 5/6

 

SORBETTO (2-3-4-5-6-8-9-10-11-12-13-14)

Sorbetto al limone 
Euro 4

CAPRESE AL CIOCCOLATO (3-6-7-8)

Tortino al cioccolato fondente e mandorle con frutti rossi freschi 
Euro 5

Coulis di frutti di bosco e frutta fresca, 
Crema al caramello salato, Salsa al cioccolato,  
Crema al pistacchio (con maggiorazione di Euro 1)

Frutta fresca, Salsa al cioccolato, 
Crema al caramello salato  
Crema al pistacchio (con maggiorazione di Euro 1)

I dolci sono prodotti artigianalmente nel nostro laboratorio sterile



Allergeni
1 Cereali contenente glutine e prodotti derivati

2 Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3 Uova e prodotti a base di uova

4 Pesce e prodotti a base di pesce

5 Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6 Soia e prodotti a base di soia.

7 Latte e prodotti a base di latte

8 Frutta a guscio e i loro prodotti

9 Sedano e prodotti a base di sedano

10 Senape e prodotti a base di senape

11 Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo

12 Solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg

13 Lupini e prodotti a base di lupini

14 Molluschi e prodotti a base di molluschi
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Trasformiamo idee in panificati. 
Soddisfare ogni esigenza è un dovere. 

Il risultato è la nostra espressione.

Cooking gluten-free differently

IT’S POSSIBLE



www.granovivopizzeria.it

Grano Vivo Pizzeria @granovivoofficial


